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ITINERARI GASTRONOMIC

~ Primavera/Edin - Primavera/Verane ~

Aperitiu de benvinguda/ Aperitivo de bienvenida

Mantega de tofona d’estiu amb pa carasatu
Mantequilla de trufa de verano con pan carasatu

&

Infusié de ceba de Figueres amb bunyol de formatge blau del Miracle
Infusién de cebolla de Figueres con bufiuelo de queso azul del Miracle

Croqueta de pop amb maionesa de Kimtxi
Croqueta de pulpo con mayonesa de kimchy

&

Ostra Guillardeu amb salmorejo i caviar d’oli d’alfabrega
Ostra Guillardeu con salmorejo y caviar de aceite de albahaca

.

Esparrecs blancs de Gava amb rovell d’ou a baixa temperatura 1 pernil iberic
Espéarragos blancos de Gava con yema de huevo a baja temperatura y jamon ibérico

Coca de viera i foie amb bouquet de brot tendre, oli de pebre rosa, i sofreit de la iaia
Coca de vieiras y foie con buquet de brotes tiernos, aceite de pimiento rosa y sofrito de la yaya

Steak Tartar de la Vall del Cardener amb vinagreta de mostassa
Steak Tartar de la Vall del Cardener con vinagreta de mostaza

Caneld de pollastre de pages de Cal La Cajola gratinat amb crema de murgules
Caneldn de pollo campero de La Cajola gratinado con crema de colmenillas

Turbot rostit amb arros negre de sipia i el seu pil-pil
Rodaballo asado con arroz negro de sepia y su pil-pil

Cua de bou farcida de foie amb textures de poma, especies i cacau
Cola de buey rellena de foie con texturas de manzana, especias y cacao

Falsa Ilima, llimona, iogurt i merenga
Falsa lima, limon, yogurt y merengue

@O0

Cruixents de xocolata, platan, gingebre i coco
Crujiente de chocolate, platano, jengibre y coco

Petit fours
Aigles minerals o amb gas, pa, café i infusions

Aguas minerales o con gas, pan, café e infusiones

Preu — Precio
90€per persona (IVA inclos) / 90€ por persona (IVA incluido)

UNIQUE - HOTEL CHATEAUX



