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Aperitiu de benvinguda - “Tomacada i gamba” / Aperitivo de bienvenida - “Tomatada y gamba”

Bloody Mary amb un toc de gamba
Bloody Mary con un toque de gamba

Tatin de tomaquet amb tartar de gamba vermella
Tatin de tomate con tartar de gamba roja

Fals tomaquet amb crema de gamba
Falso tomate con crema de gamba

Ostra amb textures de cogombre, iogurt i fonoll
Ostra con texturas de pepino, yogur e hinojo
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“Gazpachuelo” d’escamarlans 1 vieira amb ous d’arengada fumada
Gazpachuelo de cigalas y vieira con huevos de arenque ahumado
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Ravioli de carpaccio de vedella amb foie, ceps i anacards
Ravioli de carpaccio de ternera con foie, boletus y anacardos

Esparrec blanc amb carbonara i ibéric
Esparrago blanco con carbonara e ibérico
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Arros mel6s de ceps i foie
Arroz meloso de boletus y foie

Bacalla a la catalana amb espinacs, panses i pinyons
Bacalao a la catalana con espinacas, pasas y pifions
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Filet de vedella amb cireres al Modena
Filete de ternera con cerezas al Médena

Pinya colada
Pifa colada

“Corte” de pinyons entre fulles de cacau i cafe
Corte de pifiones entre hojas de cacao y café

) o) (e
&)

Petits fours

Aigues minerals o0 amb gas, pa, café i infusions / Aguas minerales o con gas, pan, café e infusiones
Preu — Precio
95€ per persona (IVA inclos) /95€ por persona (IVA incluido)
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