
 
 

  

CARTA DE TEMPORADA 

 

Entrants freds / Entrantes frios 
 

Truita curada en tall sashimi, escuma lleugera de cava i caviar marí 

Trucha curada en corte sashimi, espuma ligera de cava y caviar marino 

34,00€ 

 

 

Gamba vermella en tàrtar, brisa cítrica i cristall cruixent 
Gamba roja en tartar, brisa cítrica y cristal crujiente 

38,00 € 

   

 

Gaspatxo de roses, frescor vegetal i gelat de cogombre  

Gazpacho de rosas, frescor vegetal y helado de pepino 

29,00€  

 

 

Test de babaganush fumat, verdures de temporada i terra d’oliva negra 

Maceta de babaganush ahumado, verduras de temporada y tierra de aceituna negra 

28,00€ 

                                                                                               

Entrants Calents / Entrantes Calientes 
 

Espàrrec blanc temperat, rovell curat i suc concentrat vegetal  

Espárrago blanco templado, yema curada y jugo concentrado vegetal 

32,00 €   

 

 

 Ou a baixa temperatura, bolets silvestres i vel sedós de patata 
Huevo a baja temperatura, setas silvestres y velo sedoso de patata 

31,00€ 

 

 

Caneló La Vella Farga, melositat de foie i fons torrat  

Canelón La Vella Farga, melosidad de foie y fondo tostado 

36,00€ 

   

 

Escalivada temperada, pa cristal·lí de blat de moro i anxova fumada del Cantàbric 

Escalibada templada, pan cristalino de maíz y anchoa ahumada del Cantábrico 

25,00€ 

  

 

 

 

  



 
 

  

 

Plat principal / Plato principal 

- Del mar- 

Bacallà a baixa temperatura, crema fina de carabassó i calçots en oli emulsionat 

Bacalao a baja temperatura, crema fina de calabacín y calçots en aceite emulsionado 

42,00€ 

 

 

Arròs negre intens amb rap i essència bilbaïna 

Arroz negro intenso con rape y esencia bilbaína 

39,00€ 

       
   

Turbot al pil pil tradicional, acompanyat de verdures 

Rodaballo al pil pil tradicional, acompañado de verduras 

48,00 € 

 

   

Pop cruixent, parmentier trufada i esferes d’oli d’oliva verge 

Pulpo crujiente, parmentier trufada y esferas de aceite de oliva virgen 

35,00 € 

        

-De la terra / De la tierra -   

Magret d’ànec lacat, crema de pera i fruits vermells reduïts  

Magret de pato lacado, crema de pera y frutos rojos reducidos 

45,00€  

 

 

T-Bone de vaca vella del Pirineu, pebrots de Padró i patata Pont Neuf  

T-Bone de vaca vieja del Pirineo, pimientos de Padrón y patata Pont Neuf  

52,00 €   

  

Espatlla de xai a baixa temperatura i horta de temporada 

Paletilla de cordero a baja temperatura y huerta de temporada 

42,00 €   

 

Arròs sec de muntanya i bolets silvestres (mínim 2 persones) 

Arroz seco de montaña y setas silvestres (mínimo 2 personas) 

38,00€ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

  

    

 

 

 

Postres 

 

Falsa poma farcida de mel i mató artesà  

Falsa manzana rellena de miel y mató artesano 

18,00€  

  

 

La nostra torrija La Vella Farga i gelat de llet crua 

Nuestra torrija La Vella Farga y helado de leche cruda 

17,00€ 

 

 

Falsa tòfona cremosa de tiramisú 
Falsa trufa cremosa de tiramisú 

18,00€ 

 

 

Pastís fi de poma, crema lleugera i gelat de vainilla Bourbon 

Tarta fina de manzana, crema ligera y helado de vainilla Bourbon 

19,00 € 

    

    

Micuit temperat de xocolata i gelat de vainilla natural 

Micuit templado de chocolate y helado de vainilla natural 

19,00€ 

 

  

Sorbet creatiu de la setmana 

Sorbete creativo de la semana 

14,00€ 

Consultar al·lèrgens / Consultar alergenos 

 

  

 

 

                                                                        

 

 

 

Tots els preus tenen l’IVA inclòs 

Todos los precios tienen el IVA incluido 

 



 
 

  

 

Llegenda / Leyenda 

       

Sulfits 

Sulfitos  

Soja 

Soja 

Sèsam 

Sésamo 

Peix 

Pescado 

Mostassa 

Mostaza 

Mol·luscs 

Moluscos 

Llet 

Leche 

       

Ou 

Huevo 

Gluten 

Gluten 

Fruits secs 

Frutos secos 

 

Crustacis 

Crustáceos 

Cacahuet 

Cacahuete 

Tramussos 

Altramuces 

Api 

Apio  

 


